MENU DE LA RESTAURATION EN SALLE L’AGE D’OR - JUILLET 2024
Tél. C.C.A.S pour inscription au 04.66.59.36.35 - Tél. RESTAURANT pour réservation au 06.64.42.31.85

MAIRIE DE

Provence - Camargue

‘{ BEAUCAIRE

Tomates BIO vinaigrette

Jambon blanc Label Rouge
Purée de pommes de terre
Fromage

Liégeois au chocolat

Taboulé
Steak hache
Aubergines BIO sauce tomate
Fromage

Fruit de saison BIO

Tzatziki de concombres BIO
Gratin
de tortellinis
Fromage

Pana cotta

Melon BIO
Chipolatas et merguez
Frites
Fromage

Glace

Paté de foie
Hoki a la provencal
Coquillettes
Fromage

Yaourt au sucre

Vin - Pain - Café

Vin - Pain - Café

Vin - Pain - Café

Vin - Pain - Café

Vin - Pain - Café

Nos filets de poisson sont 100%

MSC Péche Durable

Bio : Produit issu
de l'agriculture biologique.
Seule la composante précisée est Bio

IGP : Indication

Géographique
Protégée

AOP : Appellation
d’Origine
Protégée

Label Rouge
7 Viande de qualité
supérieure

O Présence possible de l'ensemble des allergénes dans nos plais O Des aléas d'approvisionnement peuvent exceptionnellement occasionner des changements sur les produits sélectionnés.
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MAIRIE DE

BEAUCAIRE

Jambon cru
Tomate farcie
Riz IGP

Fromage

Fruit BIO de saison

Melon
Spaghettis
aux boulettes de boeuf
Fromage

Liégeois au chocolat glacé

Salade blé aux crudités

Saucisse de Toulouse
Aubergines BIO parmesane
Fromage

Fruit de saison BIO

Salade de tomates BIO
Bavette
Frites
Fromage

Glace

Salade verte BIO

Batonnets de colin panés et
citron

Petits pois BIO
Fromage

Yaourt aux fruits

Vin - Pain - Café

Salade de pois chiches
Quenelles
Ratatouille BIO
Fromage

Pasteque

Vin - Pain - Café

Melon au jambon

Vin - Pain - Café

Assiette de fromage

Vin - Pain - Café

Vin - Pain - Café

Rillette de sardine
Poulet roti
Haricots verts persillés

Fromage

Fruit de saison BIO

Vin - Pain - Café

Salade verte et batonnets de
mozzarella

Chipolatas/Merguez
Frites
Fromage

Tarte aux abricots

Vin - Pain - Café

Mais - betteraves
Aioli et
ses légumes
Fromage

Fruit de saison BIO

Vin - Pain - Café

Vin - Pain - Café

Vin - Pain - Café

@it @
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Bio : Produit issu o IGP : Indication AOP : Appellation
o B

de l'agriculture biologique. 2’ i Géographique d’Origine

Seule la composante précisée est Bio S Protégée Protégée

% Label Rouge
{5{' | Viande de qualité
supérieure

Présence possible de I'ensemble des allergénes dans nos plats © Des aléas d'approvisionnement peuvent exceptionnellement occasionner des chc:ngemenfs sur les produits sélectionnés.
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MAIRIE DE

‘& BEAUCAIRE

Provence - Camargu

Salade verte BIO
Boulettes de boeuf sauce
provencale

Spaghettis

Fromage

Glace

Salade de pois chiches
Réti de porc aux herbes
Galettes de légumes
Fromage

Fruit de saison BIO

Paté de campagne
Colin sauce citron
Gratin de courgettes BIO
Fromage

Tarte aux pommes

Tomates BIO vinaigrette
Curry de dinde Label Rouge
Frites
Fromage

Flan caramel

Notre pizza au fromage
Gratin de poisson
Gnocchis gratinés

Fromage

Fruit de saison BIO

Vin - Pain - Café

Tarte au fromage
Boulettes de blé Thai
Petits pois BIO
Fromage

Fruit de saison BIO

Vin - Pain - Café

Salade de concombres et mais
BIO

Tajine de boeuf
Semoule
Fromage

Glace

Vin - Pain - Café

Salade de coquillettes au pesto
Omelette BIO
Haricots verts BIO a la tomate
Fromage

Fruit de saison BIO

Vin - Pain - Café

Salade verte BIO
Andouillette
Frites
Fromage

Faisselle au sucre

Vin - Pain - Café

Rosette
Aioli
et ses légumes BIO
Fromage

Fruits au sirop

Vin - Pain - Café

Vin - Pain - Café

Vin - Pain - Café

Vin - Pain - Café

Vin - Pain - Café

Bio

(=

Bio : Produit issu

Seule la composante précisée est Bio

e it
£
de l'agriculture biologique. "@

IGP : Indication
Géographique
Protégée

AOP : Appellation
d'Origine
Protégée

% Label Rouge
g Viande de qualité
supérieure

Présence possible de lI'ensemble des allergénes dans nos plats © Des aléas d'approvisionnement peuvent excephonnelfemeni occasionner des chcngemems sur les produits sélectionnés.
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